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CARTA DE VINHOS 

Bem-vindos ao restaurante e galeria de arte Deleuze onde cada garrafa conta uma 
história. 
Apresentamos uma selecção de vinhos que se destacam pela sua criatividade e 
singularidade. 

 

E S P U M A N T E S  
  Garrafa 

Caves da Montanha Reserva Premium Branco Bruto, Bairrada € 13  
Aroma cativante que evoca notas de fruta madura. Textura cremosa e 
acidez revigorante. 

 

   
Vértice Cuvée, Douro  € 30 
Fresco e delicado elaborado com maestria pelo método clássico. Bolha fina 
e persistente, notas de brioche e a acidez perfeitamente equilibrada. 

 

 

B R A N C O S  
 Garrafa 

Quinta do Pinto Estate Collection, Lisboa 2022 € 15 
Harmoniosa combinação das castas Arinto, Fernão Pires, Viosinho, 
Roussane, Viognier e Chardonnay. Aroma marcado por notas cítricas, frutas 
de caroço e nuances de chá. Rico, equilibrado, estruturado, com uma textura 
cremosa e uma acidez natural bem presente.  

 

  
2160, Douro 2021 € 18 
Elaborado com as castas Malvasia Fina, Arinto e Viosinho. Tem um aroma 
elegante, frutado e fresco. A sua complexidade e estrutura proporcionam 
uma experiência sensorial envolvente. 

 

  
Quinta do Avelar, Lisboa 2018 € 20 
Arinto de Bucelas exibe notas de fruta madura e uma complexidade notável. 
A acidez viva e bem equilibrada realça a sua elegância e sofisticação. Uma 
escolha que reflete a tradição de um dos produtores mais antigos da região. 
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Muros Antigos Alvarinho, Vinho Verde 2023 

Garrafa 
 € 21 

Das encostas soalheiras de Monção e Melgaço, este vinho oferece uma 
riqueza de sabores e uma acidez equilibrada, combinando graciosidade e 
complexidade de maneira sublime.  

 

 
Quinta de Sant’Ana Riesling, Lisboa 2022 

 
€ 29 

São raros os vinhos portugueses elaborados com esta casta com origem na 
Alsácia. Este vinho apresenta aromas vibrantes de lima, pêra e toranja, 
complementados por acidez atrevida que culmina num final de boca longo e 
persistente. 
 

 

Somnium, Douro 2020 € 31 
Proveniente de vinhas com mais de 70 anos, passou por um processo 
meticuloso de fermentação e estágio de barricas. Com uma profunda riqueza 
aromática, corpo cheio e acidez refinada o seu final prolongado é a 
expressão máxima da elegância. 

 

 
António, Lisboa 2022 € 35 
Este vinho é uma história de amor entre a Casta Vital e a Serra de 
Montejunto.  A partir de vinhas com mais de 50 anos, traz-nos a 
mineralidade do solo calcário e a frescura da serra onde nasceu. 

 

 

L A R A N J A  
 Garrafa 

Uivo Curtido, Douro 2023 € 20 
De uma vinha de Moscatel Galego com cerca de 40 anos, este vinho original 
passou por uma maceração pelicular durante 4 meses. Com aromas intensos 
a pétalas de rosa, lichias e notas de tangerina, um paladar encorpado, com 
taninos suaves, acidez média e um final de boca prolongado. 

 

 
P A L H E T E  

 Garrafa 
Palhete do Tareco, Alentejo € 13 
Produzido de forma natural em talhas de barro com mais de 200 anos foi 
elaborado com uma selecção de castas brancas e tintas tradicionais do 
Alentejo. Aroma discreto e acidez pronunciada confere-lhe uma qualidade 
gastronómica que o torna o acompanhamento ideal para uma variedade de 
pratos. 
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T I N T O S  
 Garrafa 

Quinta do Pinto Estate Collection, Lisboa 2015 € 15 
Uma combinação harmoniosa de castas portuguesas e francesas vinificadas 
em depósitos de cimento e com um estágio de 9 meses em barrica. Aroma 
de fruta madura, especiarias e um toque balsâmico. Em boca apresenta uma 
belíssima estrutura com taninos polidos e um final fresco e longo. 

 

  
Adivinha, Dão 2008 € 17  
Elaborado com as castas Touriga Nacional, Alfrocheiro e Jean. Demonstra 
grande complexidade aromática, com algumas notas de evolução que 
acrescentam profundidade. Elegante e distinto, revela taninos muito macios 
e final de boca persistente. Uma homenagem à tradição e à grande 
longevidade dos vinhos do Dão. 

 

  
2160, Douro 2019 € 18 
Este vinho é a composição das castas Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta 
Barroca e Touriga Nacional. Revela notas de cereja, ameixa madura e cassis. 
Complexo, com taninos suaves e acidez equilibrada que enaltece a sua 
elegância.  
 

 

Respiro Luar, Alentejo 2020 € 23 
Lote feito no campo de uma vinha centenária que reúne 14 castas diferentes. 
Com uma profundidade aromática única, este vinho de corpo médio 
destaca-se pela sua persistência no paladar.  
 

 

Uivo Tinta Francisca, Douro 2021 € 26 
Tinta Francisca proveniente de uma vinha cultivada com esmero em regime 
biológico, estagia 12 meses em barricas. Aroma cativante com notas 
apimentadas, bagas pretas e fumo. Na boca é elegante e fresco, com textura 
aveludada e macia. 

 

 
Somnium, Douro 2020 

 
€31 

Este tinto é proveniente de uma vinha velha. Apresenta fruta 
excepcionalmente pura, repleta de bagas silvestres, enquanto os taninos são 
sedosos e polidos. A sua complexidade e riqueza culmina num final elegante 
e longo. 
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 Garrafa 
Crono, Lisboa 2021 €32 
Um vinho singular, elaborado exclusivamente com a casta Tinta Amarela e 
estagiado em barrica. Aroma intensamente frutado, com notas de cereja e 
mirtilo. Na boca revela-se muito fresco e sofisticado, proporcionando um 
final saboroso e persistente. 

 

  
Druida, Dão 2020 €40 
Um vinho sublime produzido com as prestigiadas castas Touriga Nacional e 
Jaen. O seu aroma floral é enriquecido com notas delicadas de bagas 
silvestres e um toque de pimenta. Na boca destaca-se pela grande definição, 
com uma harmonia perfeita entre taninos e acidez. Uma experiência única e 
memorável. 

 

 
 

A  C O P O  ( 1 5 c L )  
 

B R A N C O S   T I N T O S   
Qt do Pinto Estate Collection €4 Casal da Carrasqueira €3 

2160 €5 Qt do Pinto Estate Collection €4 
  2160  €5  

 
S A N G R I A   

 
Jarro 1L                  €16  

 
 

L I C O R O S O S   
 

Alambre, Moscatel de Setúbal €4 
Madeira Barbeito Boal 5 anos €5 
Ilha do Pico Licoroso 10 anos €6 
Porto Tawny €4 

 
 


